KoHaouTepcKoe TeCTO U3 Hep>KaBeloLen CTaNum CKpebka py4yHOH
paboTbl MEeTaNINYECKUN NIefAHOU TEeCTO pe3aK NJacTUKOBasA pyykKa
MYKM 3abun ckpebok

PYHKLUUU:

1). MpocTon U COBpeMeHHbIA CTUb:

MpenHa3HayeH ONS CKPeneHuns n paaenntensHoro xaeba, MMeeT pe3nHOBYI0 HECKOJIb3ALLYIO PYYKY.
TaK 4TO 3TO NErko UCMoJb30BaTb U CAENaTh Bally Bbineyky 6osiee 3hheKTMBHBIM U He 6eCcnoKonTbLCS 0
YyCTaN0CTU PYK U 3aMACTbS.

2). HeT p>XaB4MHbI M NOCYAOMOE4YHON MALLUUHBI.

N3roToBfEeH M3 TSHXKENbIX NOAYLUEK U3 HEPXKABEIOLWEN CTaln, HETOKCUYHON 1 NOCYLOMOEYHOW MaLUUHBI.
3). BbicTpoe pa3nu4yHoe usMepeHue

MomoruTe caenaTb paBHble YacTK. Bbl JO/KHBI COKPATUTb TECTO AW NULLY, Aenas Bally Bbineyky bonee
yoo6HbIM
4) Jlerko ucnoJsib30BaTb U OHYUCTUTb

MpocTo NpoMbITh TecTo3anpasutens dhabpukn Kutas C BoAoOW, NOXaNyncTa, NpoTpUTE TECTO CKpebok ¢
YNCTOW TKaHbO MOC/Ie UCMOJIb30BAHNS.

KapTtuHka NokKa3aThb:
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O6pa3ubl U 3aKa3sbl:

1). Y Hac ecTb 3anac Bcex MHCTpyMeHTHI a5 BbiNneYku npovssoautenen KntanTakmm obpa3om, Mbl
MO>XKeM NpefocTaBuTb 06pa3ubl U He6oNbLLOW NPOBHLIN 3aKas.

2). Mbl coTpyaHU4aeM ¢ Bamu, 4Tobbl paspaboTaTb Nyylee peleHne, cneungpumnyHoe oas Ballmx
notpebHocTen. Bkatoyas nevaTb norotuna, cosgaHne Habopa ons npodaxu, pa3paboTky NakeTos,
poctaBky U T. [I., Y Hac 6onee 10 net onbiTa OEM, Hawa npodeccmoHanbHas KoMaHaa 34eCh, YTobbI
obcnyxnBaTb Ans Bac.

3). Mbl MOXXeM caenaTb I/IH,D,I/IBI/I,EI,yaJ'IbeII‘fl nioroTun, Kak LLIEJ'IKOFpaq.)VI‘-IECKI/II‘fI WAN TUCHEHHbLIW IOrOTUMN Ha
PYy4Ke nnn ne3sne B nopdanke.
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