
500mlアルミニウム8gN2Oクリームチャージャーホイップマシンホイップ0.5リットルクリームディスペンサー

 

特徴：

1.頑丈な素材なので、摩耗や破れに耐えることができます。 
2.使いやすく、お手入れも簡単です。 
3.ディスペンスするには、ロード、フリップ、スクイーズするだけです。
4.複数のノズル-自家製のふわふわのホイップを使って、フルーツ、ケーキ、飲み物のトップにいくつでもデザインを作成できます。このディスペンサーには6つのノズルが含まれており、無限のオ
プションを提供します。興味深いレシピのエキサイティングなコレクションが含まれています。

 

製品説明：

製品容量 商品のサイズ 製品の重量 カラーボックスサイズ カラーボックスの重量
250ml 8.5x8.5x23.5cm 490g 9x9x27cm 630g
500ml 8.5x8.5x27cm 638g 9x9x31cm 690g
1000ml 9.5x9.5x33cm 835g 11x11x35.5cm 995g









チャイナクリームホイッパーファクトリー は、ケーキのデコレーションと製造のためのプロフェッショナルなデザートツール、コーヒー用のホイップクリー
ム、ミックスドリンク、さまざまなノズルによる注入を提供します。

https://www.bakingtoolssupplier.com/jp/product/8g-n2o-aluminum-cream-whipper-manufacturer-05-liter-nitrous-oxide-ice-cream-dispenser.html


 

アイスクリームホイップの指導

1.ふたを開けます。

2.ボトルに生クリームと甘味料を入れ、グラニュー糖を使用しないでください（ボトルをいっぱいに入れすぎないでください）。

3.ホルダーのキャップを取り外します。

4. 8gN2O充電器をホルダーに入れます。

5.ホルダーをねじ込むと、シューという音が聞こえ、ディスペンサーが充電されます。

6.適切なノズルを装着します。

7. 4〜5回激しく振って、提供する準備をします（ホイップクリームを放出している間、ボトルを上下逆さまに保持します）。

https://www.bakingtoolssupplier.com/jp/product/500ml-stainless-steel-whipped-cream-oil-dispenser-ice-cream-whipper-suppliers.html


 

よくある質問：

Q：あなたはメーカーですか？
A：私たちはIndustry＆Trade Co.、Ltdであり、R＆Dチーム、生産部門、営業チームがあります。価格が競争力のある間、品質は保証される可能性があります。

Q：あなたの支払い条件は何ですか？
A：標準用語：T / T westunionおよびPaypal。
   また、L / Cは一目で大量に許容されます。

Q：自社ブランドを受け入れますか？MOQとは何ですか？
A：はい、自社ブランドをご利用いただけます。厳密にMOQに制限はなく、数量が少なく、梱包および印刷料金が高くなります。ほとんどの注文は5000個から始まります。
Q：OEMとODMを行っていますか？
A：はい、OEMとODMを10年以上行っています。
Q：サンプルを入手できますか？
A：もちろんです。通常、既存のサンプルを無料で提供します。



ご注文時にサンプル費用を返金いたします。

Q：どのような保証サービスを提供していますか？
A：すべてのクリームホイッパーに6か月の保証を提供しています。
Q：製品の品質をどのように保証しますか？
A：原材料の購入から完成品までの6段階のテストによる厳格なQC。
Q：生産リードタイムはどのくらいですか？
A：MOQには10〜20日かかります。生産能力が大きく、大量生産でも短納期を確保できます。

Q：どのような証明書に合格しましたか？
A：CE、RoH、FDA証明書などがあります。

 

亜酸化窒素クリームディスペンサーの生産フロー 

https://www.bakingtoolssupplier.com/jp/product/n20-hand-aluminum-whipped-ice-cream-dispenser-025-liter-nitrous-oxide-cream-whipper-china-supplier.html

