
Teglia per pizza da forno Teglia per pizza rotonda con ossidazione
in alluminio anodizzato per utensili da cucina

Mostra fotografica :









Si tratta di prodotti personalizzati per strumenti per pizza, sotto le immagini solo
per riferimento, puoi scegliere qualsiasi strumento per pizza o strumento di
cottura di cui hai bisogno, ti preghiamo gentilmente di avvisare i dettagli in modo
da poter citare il prezzo preciso, grazie mille.

Solleva pizza con rivestimento in ceramica

1). Il design avanzato consente a cuochi esperti e principianti di infornare e sfornare
facilmente la pizza. Non dovrai più preoccuparti che si attacchi alla paletta di metallo o alla
pietra per pizza, o che cada dai lati!

2). A differenza delle tradizionali spatole in metallo o legno, non c'è bisogno di farina
eccessiva, poiché speciali solchi sulla superficie in nano-ceramica sono studiate per aiutare a
rilasciare l'impasto crudo sulla pietra (IMPORTANTE: per i migliori risultati, guarda il video

https://www.bakingtoolssupplier.com/it/product/810-inch-Non-Stick-Heat-Resistant-Silicone-Handle-With-Rotary-Hook-Ceramics-Coating-Pizza-Lifter.html


tutorial online).

Stampi per crostate a torre di confezionamento in acciaio
inossidabile

1). La costruzione resistente e il design ergonomico assicurano di poter tritare facilmente
spicchi d'aglio non sbucciati o radice di zenzero sbucciata rapidamente e con il minimo
sforzo. Basta premere i manici e la deliziosa pasta trasuda, lasciando la buccia all'interno. È
come una magia!

Grattugia In Acciaio Inossidabile Con La Mano

1). È uno strumento molto utile con cui lavorare in quanto è altamente efficiente nelle
prestazioni e anche molto facile da pulire. Puoi metterlo in lavastoviglie per una pulizia senza
problemi. Tuttavia, si consiglia di lavarlo a mano con detersivo per piatti.

2). Il design a manico singolo si adatta comodamente alla mano per una splendida
esperienza di grattugia e consente una triturazione rapida ed efficiente. Il suo manico in
gomma si adatta comodamente a tutte le mani. Basta appoggiare la base della grattugia su
un piatto e impugnare la comoda impugnatura superiore per una triturazione rapida, ad alto
volume e immediata.

Fabbrica:

https://www.bakingtoolssupplier.com/it/product/Customs-Round-Shape-Divided-Cake-Pans-Stainless-Steel-Pouching-Tower-Tart-Molds-For-Baking.html
https://www.bakingtoolssupplier.com/it/product/Customs-Round-Shape-Divided-Cake-Pans-Stainless-Steel-Pouching-Tower-Tart-Molds-For-Baking.html
https://www.bakingtoolssupplier.com/it/product/Stainless-Steel-Cheese-Grater-With-Hand-Use-Kitchen-Knife-Cheese-Slicer.html




Domande frequenti:

1. Potete fornire campioni?
Sì, ma dobbiamo pagare la tassa del campione e il trasporto.

Ti rimborseremo una volta effettuato il primo ordine.
2.La produzione supporta l'OEM?
Naturalmente, gli ordini OEM sono sempre i benvenuti.

3.Accetti il ​​logo personalizzato?
Naturalmente, di solito realizziamo il logo laser sulle pale della pizza, per il pacchetto è meglio fornire
l'artwork.

4. Quando è il tempo di consegna?
15-25 giorni dopo aver ricevuto la caparra, la produzione è completata e la merce verrà consegnata dopo
aver ricevuto il pagamento.


