
Fabricant de fouet à crème en aluminium 8g N2O Distributeur de
crème glacée au protoxyde d'azote de 0,5 litre

 

Caractéristiques:

1. Matériau robuste pour résister à l'usure. 
2. Facile à utiliser et à nettoyer. 
3. Pour distribuer, il suffit de charger, de retourner et de presser.
4. Buses multiples - Créez un nombre illimité de motifs pour garnir les fruits, les gâteaux et les boissons
avec un fouet moelleux fait maison. Ce distributeur comprend 6 buses, vous offrant une quantité infinie
d'options. Une collection passionnante de recettes intéressantes est incluse.

 

Description du produit:

Matériau du produit Corps en alliage d'aluminium et tête en aluminium
Couleur Argent ou OEM
Capacité 250 ml, 500 ml, 1000 ml
Emballage 1 pc/boîte de couleur, 12 pc/carton principal
Poids 9.5kg
Dimension de la boîte 9*9*32cm
Taille des cartons 38*29*33cm pour 500ml

La boîte contient

1 fouet à crème
1 porte-cartouche
1 brosse de nettoyage
3pcs buses de décoration
1 manuel d'instructions

China Cream Whipper Factory fournit les outils de dessert professionnels
pour la décoration et la fabrication de gâteaux, la crème fouettée pour le
café, les boissons mélangées et les infusions

https://www.bakingtoolssupplier.com/fr/product/500ml-stainless-steel-whipped-cream-oil-dispenser-ice-cream-whipper-suppliers.html






 

 

Notre usine:



 

L'instruction du distributeur de crème à fouetter en aluminium Fast Gas

1. Remplissez la bouteille avec de la crème épaisse et des édulcorants, n'utilisez pas de sucre
cristallisé (ne remplissez pas trop la bouteille).

2. Placez le chargeur N2O dans le support et vissez-le. Vous entendrez un sifflement, le
distributeur est chargé.

3. Secouez vigoureusement 4 à 5 fois, prêt à servir (tout en libérant la crème fouettée, tenez
la bouteille à l'envers verticalement).

https://www.bakingtoolssupplier.com/fr/product/8g-n2o-aluminum-cream-whipper-manufacturer-05-liter-nitrous-oxide-ice-cream-whippers.html


 

FAQ :

Q : Êtes-vous un fabricant ?
A: nous sommes Industry & Trade Co., Ltd, nous avons l'équipe de R&D et le département de production et
les équipes de vente. La qualité pourrait être assurée alors que le prix est compétitif.

Q : Quelles sont vos conditions de paiement ?
A : Termes standard : Union occidentale de T/T et Paypal.
   Aussi L / C à vue est acceptable pour une grande quantité.

Q : Acceptez-vous la marque privée ? Quel est le MOQ?
A: Oui, une étiquette privée est disponible. Pas strictement MOQ limité, quantité inférieure avec des frais
d'emballage et d'impression plus élevés. La plupart du temps, la commande commence à partir de 5000
pièces.



Q : Faites-vous l'OEM et l'ODM ?
A : Oui, nous faisons l'OEM et l'ODM pendant plus de 10 années.
Q : Puis-je obtenir des échantillons de NOS Cream Cracker ?
R : Bien sûr. Nous fournissons généralement un échantillon existant gratuitement.

Nous pouvons retourner le coût de l'échantillon lorsque vous avez commandé.

Q : Quel est le service de garantie que vous proposez ?
R : Nous offrons une garantie de 6 mois pour tous nos fouets à crème.
Q : Comment assurez-vous la qualité de vos produits ?
A: QC strict avec 6 étapes de test de l'achat de matières premières au produit fini.
Q : Combien de temps dure le délai de production ?
A : Cela prend 10-20 jours pour MOQ. Nous avons une grande capacité de production, ce qui peut assurer
un délai de livraison rapide même pour une grande quantité.

Q : Quels types de certificat avez-vous passé ?
A: nous avons des certificats CE, RoHs, FDA, etc.

https://www.bakingtoolssupplier.com/fr/product/camouflage-coating-cream-foamer-cracker-smartwhip-portable-whipped-cream-cracker-dessert-tools-camo-cracker.html

