Maquina del azote del cargador de la crema del aluminio 8g N20
de 500ml que azota el dispensador de la crema de 0,5 litros

Caracteristicas:

1. Material resistente para resistir el desgaste.
2. Facil de usary limpiar.
3. Para dispensar, simplemente cargue, voltee y apriete.
4. Mdltiples boquillas: cree cualquier cantidad de disefios para cubrir frutas, pasteles y bebidas con un

latigo esponjoso hecho en casa. Este dispensador incluye 6 boquillas, lo que le otorga una cantidad infinita
de opciones. Se incluye una emocionante coleccidn de recetas interesantes.

Descripcion del producto:

Capacidad del

Tamaro del producto

Peso del Producto

Tamaiio de la caja de

Peso de la caja de

producto colores color
250ml 8.5x8.5x23.5cm 4909 9x9x27cm 6309
500ml 8,5x8,5x27cm 6389 9x9x31cm 6909
1000ml 9,5x9,5x33cm 835¢g 11x11x35.5cm 995¢g
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China Cream Whipper Factory proporciona las herramientas profesionales
de postres para decorar y hacer pasteles, crema batida para café,
bebidas mezcladas e infusiones por las diferentes boquillas.



https://www.bakingtoolssupplier.com/es/product/8g-n2o-aluminum-cream-whipper-manufacturer-05-liter-nitrous-oxide-ice-cream-dispenser.html
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La instruccion de Ice Cream Whipper

1.Abra la tapa.

2. Llene la botella con crema espesa y edulcorantes, no use azlucar granulada (no llene demasiado la
botella).

3. Retire la tapa del soporte.
4. Coloque el cargador de N20 de 8 g en el soporte.
5. Atornille el soporte, escuchara un silbido, el dispensador esta cargado.

6. Colocar las boquillas adecuadas.


https://www.bakingtoolssupplier.com/es/product/500ml-stainless-steel-whipped-cream-oil-dispenser-ice-cream-whipper-suppliers.html

7. Agite vigorosamente 4-5 veces, listo para servir (mientras suelta la crema batida, sostenga la botella
boca abajo verticalmente).

Preguntas frecuentes:

R: Somos Industry & Trade Co., Ltd, contamos con el equipo de | + D, el departamento de produccién y los
equipos de ventas. La calidad podria estar asegurada mientras que el precio es competitivo.

R: Términos estandar: T/T west union y Paypal.
También L/C a la vista es aceptable para grandes cantidades.

R: Si, la etiqueta privada esta disponible. Sin MOQ estrictamente limitado, menor cantidad con mayor




tarifa de embalaje e impresién. La mayoria de los pedidos comienzan desde 5000 piezas.

R: Si, hacemos OEM y ODM durante mas de 10 afios.

R: Claro. Por lo general, proporcionamos muestras existentes de forma gratuita.

Podemos devolver el costo de la muestra cuando ordend.

R: Ofrecemos 6 meses de garantia para todos nuestros batidores de crema.

R: control de calidad estricto con pruebas de 6 pasos desde la compra de materia prima hasta el producto
terminado.

R: La MOQ tarda entre 10 y 20 dias. Tenemos una gran capacidad de produccion, lo que puede garantizar
un tiempo de entrega rdpido incluso para grandes cantidades.

R: tenemos certificados CE, RoHs, FDA, etc.

Flujo de produccion del dispensador de crema de oxido nitroso



https://www.bakingtoolssupplier.com/es/product/n20-hand-aluminum-whipped-ice-cream-dispenser-025-liter-nitrous-oxide-cream-whipper-china-supplier.html




